LYCEE THIBAUT DE CHAMPAGNE
3 RUE DU COLLEGE

77487 PROVINS

SEMAINE DU 27 AU 31 JANVIER 2020

ENTREE PLAT LEGUMES LAITAGE DESSERT
SALADE COLESLAW FILET DE LIEU BEURRE POMMES SAUTEES y
CITRON Y
LUNDI PAMPLSEl'\J"g;ESSE AU ROTI DE BOEUF CHOUX-FLEURS ° SALADE DE FRUITS
R
SALADE VERTE ET T
SOJA
MARDI POTAGE POIREAUX A
(repas BIO) e PILONS DE POULET PATES SAUCE TOMATE ;
AUXHERBES DE o BANANE, ORANGE OU
PROVENCE A a .
m ASPERGES ET TOMATE CAROTTES A LA CREME ; IR (0 EEY
FILET DE MERLU °
SALADE VERTE  EUNIERE E
SAUCISSON SEC BROCHETTE DE DINDE
\ F
BEURRE A LA MEXICAINE BOULGOUR R B
e oL
PATE DE VOLAILLE EN QUENELLES DE ) oL FRUIT AU CHOIX
MERCREDI CROUTE BROCHET GRATINEES PETITS LEGUMES an | (POMME, KIWI, ANANAS)
RILLETTES DE CANARD e e
CORNICHON

SAUTE DE PORC AU

CREME DE LEGUMES CURRY RIZ PILAF ;
CREME CARAMEL
JEUDI . . POISSON FRAIS SAUCE o
CELERI REMOULADE HOLLANDAISE FLAN DE COURGETTES M ou
é FRUIT
SALADE VERTE E
VENDREDI DUO DE CHOUX
ENDIVES AU BLEU BURGER VEGETAL BECHAMEL Z g
A TORTELLINI oM
- E
( \) SALADE A LEMMENTAL STICK VEGGIE TRICOLORES : ? FRUIT AU CHOIX
TABOULE T

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Le Chef d'Etablissement L'Agent Comptable La cheffe de cuisine
Lilian HERRMANN Wilfried VAUVRE M.-Josée SAINT-AIME



